


Star t e r

S A L Z B U T T E R 2 . 5

F R I T T I E R T E  S A R D E L L E N
Zitrone / Mayonnaise

8 . 0

G E B R A T E N E  P I M E N T O S
Olivenöl / Fleur de Sel

5 . 5

6 . 0S Ü S S K A R T O F F E L  &
B Ü F F E L M O Z A R E L L A - D I P
Kräuteröl / Sprossen

S T A R T E R P L A T T E  F Ü R  2  
gegrillte Pimentos / frittierte Sardellen mit Mayo /
Büffelmozarella/ Hummus / Antipasti / Oliven

2 2 . 0

 servieren wir mit Brot

K R Ä U T E R - S C H M A N D - D I P
Kräuteröl & Sprossen

4 . 5

M A R I N I E R T E  O L I V E N 4 . 5

O L I V E N Ö L  &  F L E U R  D E  S E L 2 . 5

E X T R A  B R O T K O R B 3 . 5



Vors p e i s e n

B Ü F F E L M O Z Z A R E L L A  &
M A N G O C H U T N E Y
Kirschtomate / Brunnenkresse 

1 6 . 5

R O T E R  H U M M U S  &  A N T I P A S T I
Feta / Tomate / Ruccola / Sonnenblumenkerne
auch vegan möglich

1 5 . 0

J O G H U R T  &  G E B E I Z T E S  E I G E L B
Kräuter / gepickelte Radieschen / Chiliöl

1 1 . 0

R I N D E R C A R P A C C I O  &  P A R M E S A N 1 7 . 5
Mayonnaise / Kapern / Rucola / Olivenöl

 servieren wir mit Brot

L A C H S C A R P A C C I O
Mango/ Tomate / Blattsalat

1 6 . 5



Sup p e n  &  Sa l a t e
servieren wir mit Brot

F R Ü H L I N G S S A L A T
Karotte / Frühlingszwiebel / Kerne / Senfdressing
auch vegan möglich

mit gebratener Kikok-Maispoularde 2 2 . 5

K L E I N E R  B E I L A G E N S A L A T 6 . 0

1 0 . 0T O M A T E N C O N S O M M E E

9 . 5R I E S L I N G -
S E L L E R I E C R E M E S Ü P P C H E N
Basilikumpesto

Büffelzozzarella & Gartenkresse



Hau p t s p e i s e n

R O S A  G E G A R T E  S E M E R R O L L E
V O M  K A L B  
Jus / Kartoffelpüree /Sommergemüse 

2 9 . 0

P I L Z R A H M G E S C H N E T Z E L T E S
V O M  K A L B
Kartoffelkrapfen / Salatbouquet

2 5 . 0

O C H S E N B Ä C K C H E N  I N  R O T W E I N S A U C E  

Süßkartoffel / Bimi / Dauphinekartoffeln

2 9 . 0

D O R A D E N F I L E T  &  W E I S S W E I N -
Z I T R O N E N S A U C E
frische Pasta/ Kirschtomaten

2 3 . 0

Kartoffelcreme / Zuckerschoten / Preiselbeeren

2 5 . 0F L E I S C H B Ä L L C H E N  V O M
W I L D S C H W E I N

F R I S C H E  P A S T A  &
F R I S C H K Ä S E S C H A U M
Zuchini/Pinienkerne/ Parmesan

1 7 . 0

S O M M E R C U R R Y  &  M I N Z - D U F T R E I S
Gemüse / Frühlingszwiebel / Kerne 
vegan
wahlweise auch mit
          Garnelen
          Kikok -Maispoularde 

1 6 . 5

2 3 . 0

2 3 . 0



Dess e r t s

T R I L O G I E  V O N  D E R  H I M B E E R E
Brownie / karamelisierte Nüsse und Kerne

1 4 . 0

T I R A M I S U
frische Beeeren / Minze

1 2 . 5

ESPRESSO
2.5

DOPPELTER ESPRESSO
4.0

CAPPUCCINO 
3.8

KAFFEE
3.0

Ka f f e e

T A G E S S O R B E T  A U F  C R U M B L E
vegan

3 . 5

A F F O G A T O 5 . 5
Vanilleeis / Espresso



Kin d e r

P A S T A
mit Bratensauce oder Tomatensauce &
Parmesan

10.0

K N U S P R I G E  H Ä H N C H E N - N U G G E T S
mit Kartoffelkrapfen, Mayo & Ketchup

1 3 . 0

6  K A R T O F F E L K R A P F E N
mit Mayo & Ketchup

6 . 0

K U G E L  E I S 3 . 0
mit bunten Streuseln auf Crumble

P I L Z R A H M G E S C H N E T Z E L T E S
mit Kartoffelkrapfen                                    

16.0

F L E I S C H B Ä L L C H E N
mit Wildschwein & Schweinebauch in Rahmsauce
Kartoffelpüree / Erbsen / Preiselbeeren

14.0



Für jegliche Art der Änderungen der Speisen erlauben wir uns einen Aufpreis von 1.50€
zu buchen. Unsere Gerichte werden alle aus frischen Lebensmitteln zubereitet. Soweit

Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere
separate Allergiekarte Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. Zusätzlich

weisen wir darauf hin, dass in unserem Restaurant Kreuzkontaminationen im
Herstellungs- und Zubereitungsverfahren nicht ausgeschlossen werden können.

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienungsentgelt.
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